




H O R I Z O N S  P A R I S I E N S

D E  C H E VA L  B L A N C

SUR SEINE, CÔTÉ CŒUR

Olivier Lefebvre 

Président-Directeur Général 

de Cheval Blanc 

L a  p r e m i è r e  m a i s o n  u r b a i n e  

de Cheval Blanc qui a ouvert ses portes.  

Et s’ouvre sur le plus authentique  

et le plus vivant des Paris. Entre le 

Marais, l’île de la Cité et le Louvre. 

Au plus vibrant de la capitale : 

patinée d’histoire, stimulante de 

vitalité, foisonnante de créativité.  

Une destination ancrée à la Seine 

et au ciel de Paris. C’est là, au cœur  

d’un iconique bâtiment Art déco que 

la lumière envahit chaque fenêtre, 

reflétant un art de vivre sans pareil. 

À la française. À la parisienne.

C H E VA L  B L A N C
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Cheval Blanc Paris

Plonger dans la Ville Lumière qui 

de toute part s’offre au regard.  

Les vastes baies vitrées donnent  

de spectaculaires percées et perspectives 

depuis chacune des chambres, chacun 

des restaurants. Découvrir la capitale 

comme on le ferait à vol d’oiseau : toits 

argentés, grâce des monuments, méandres 

des rues, fil de la Seine. Un septième 

ciel à contempler depuis le jardin 

suspendu du 7ème étage – 650 m2 de verdure  

pour un horizon à  360  degrés .  

Une hauteur à couper le souffle :  

le chant de la ville devient murmure. 

Paris à l’horizon, un panorama saisissant 

imprègne l’atmosphère. Extérieur et 

intérieur. Cheval Blanc Paris : un art 

de vivre, une ambiance, une chaleureuse 

complicité. un univers contemporain 

urbain,  empreint de générosité  

et de créativité, source d’une alchimie, 

d’une atmosphère familiale joyeuse et 

généreuse.

… Aujourd’hui. Maintenant. Ici.

C H E VA L  B L A N C
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Entendre son nom 
prononcé par une équipe  

bienveillante.

Goûter au plaisir 
de rituels réinventés,  

d’une sincérité  
spontanée.

Se laisser porter
par un environnement  
d’art et d’artisanat.

Sentir ces parfums  
signature, apaisants,  

réconfortants. 

Effleurer Paris  
S’approprier la ville,  

à son rythme.

C H E VA L  B L A N C  P A R I S

Ode aux sens
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L A  M A I S O N

72 clefs  seulement .  L ’ int im ité 

d’une maison particulière. Chaque 

hôte est un convive unique à qui 

Cheval Blanc  Paris tient à offrir  

une  promesse  d ’harmonies  :  un 

é c r i n  c o n f i d e n t i e l  o r c h e s t r é  

par un majordome dédié. Et des espaces 

toujours très vastes et exclusifs : 

des chambres, à partir de 45  m2,  

qui bénéficient toutes d’une large  

baie vitrée ;  une fenêtre privée  

sur Paris. Ici, s’écoule la Seine  

et les heureuses heures de la vie 

parisienne.

L A  M A I S O N
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Dans les règles de l’art

et des savoir-faire

Préserver la splendeur Art déco d’un 

bâtiment classé Monument Historique 

tout en exaltant la modernité parisienne 

la plus éclairée. Concevoir un hôtel 

comme on imaginerait une résidence 

privée. Cinq ans de travaux pour mener 

à bien cette double intention. Et toute 

l’expertise de mains de maîtres : 

a r t i s a n s ,  artistes, décorateurs  

et architectes talentueux. Et inspirés. 

Carte Blanche pour l'artiste Jean-

Michel  Othoniel  qu i  a  réal isé 

l'oeuvre qui orne la façade de la 

Maison : puiser son inspiration dans 

les mouvements art nouveau et Art 

Déco de la Samaritaine et écrire une 

nouvelle page de l'art contemporain.  

« Les Fleurs de la Passion  », bas-relief 

de 17 mètres de métal, verre et or  jouent 

avec les rayons du soleil et s'offrent 

aux passants et aux promeneurs sur 

les ponts de Paris.

Aujourd’hui, les fondations et l’identité 

de Cheval Blanc Paris reposent sur 

ces différentes facettes. Patrimoine 

intemporel et  modèle d ’avenir , 

Cheval Blanc Paris incarne un lieu 

ouvert, en même temps que préservé. 

Pour une vie résolument contemporaine, 

D’hier à aujourd’hui,  

une respectueuse métamorphose

Au commencement : un édifice dans  

la plus pure tradition Art déco -  

rareté à Paris - conçu voilà près d’un 

siècle par l’architecte Henri Sauvage. 

Une page blanche sur laquelle  

Les architectes Peter  Marino et 

Edouard  François ont inscrit un  

nouveau chapitre, en s’inspirant de 

la façade du bâtiment, restaurée,  

à l’identique.

dans les règles de l’art, de l’extérieur 

vers l’intérieur : des motifs rectilignes, 

baptisés « Parquet de glace » , scandent la 

façade de pierre. Les lignes hexagonales  

des médaillons apportent un rythme 

plus rond, avec leurs décorations 

florales stylisées. Les pans de verre 

font refléter les épines métalliques 

dorées comme un joyau au cœur  

des tonalités minérales. La beauté de 

l’Art déco se redécouvre. Les lignes pures 

apportent une sophistication singulière. 

Le ton d’une ineffable élégance est 

donné. Et la convergence entre dehors  

et dedans, ville et vie, est rendue 

plus harmonieuse encore par les baies 

vitrées, du sol au plafond.

Peter Marino

Architecte d’intérieur, Cheval Blanc Paris

« À Cheval Blanc Paris,  
vous sentirez toute l’énergie  

et le dynamisme qu’apporte le présent.  
Vivre l’instant, intensément. »

L A  M A I S O NL A  M A I S O N

Jean-Michel Othoniel 

Artiste contemporain et sculpteur français

« Cheval Blanc Paris est une maison empreinte de poésie  
dans laquelle l’art et la vie se mêlent.  

C'est un lieu qui fait confiance aux artistes  
et qui les met en avant aussi. »
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le choix de l’audace 

Complice de longue date du groupe 

LVMH, l’architecte Peter Marino signe 

ici sa première création hôtelière. 

16 000 m2 qu’il a choisi de concevoir 

comme une maison particulière, un 

lieu habité dont l’âme se fait sentir 

dès le premier regard.

Une approche inédite : bâtir un univers 

plutôt qu’un décor. Chaque élément 

de décoration sélectionné avec sens 

et attachement. Par coup de cœur : 

un meuble, une œuvre d’art, une 

pièce artisanale. Bienvenue dans un 

intérieur de collectionneur avisé. 

Les lithographies de Sonia Delaunay 

accrochées sur du bois de citronnier. 

L'immense toile bleue du peintre 

Georges Mathieu qui trône dans le  salon 

d’accueil. Le garde-corps de l’escalier  

de l’appartement spécialement commandé 

au couple d’artistes Claude et François-

Xavier Lalanne.

Inextricablement liées, architecture, 

décoration, scénographie se nourrissent 

les unes des autres. Portées par des 

matériaux exigeants - une vingtaine de 

marbres, cuirs, parchemins, peintures 

patinées à la main… - et un raffinement 

qui fait écho à la sophistication  

du bâtiment.

Un joyau aux mille facettes, encore 

exalté par le choix de créations et 

artisanats contemporains. Une galerie 

de savoir-faire : le mur de marqueterie 

de paille, brins assemblés un à un,  

bord à bord par Lison de Caunes. 

La collection de suspensions et 

lampes  de  chevet  en marbre et 

plâtre de Philippe  Anthonioz. Le 

bar en fonte d’Ingrid  Donat. Les 

t i ssages  métall iques  grac iles  

de Sophie Mallebranche. Le mobilier 

sculptural d’André Dubreuil ou le 

lustre magistral de Laurence Montano.

L A  M A I S O NL A  M A I S O N

Les tissages 
métalliques graciles  

de Sophie Mallebranche.
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L’espace : le luxe citadin par excellence.

Et le plaisir de pouvoir se retrouver 

en famille, entre amis. La culture  

du partage : à Cheval Blanc Paris, tout 

permet de développer la convivialité. 

À commencer par cette attention aux 

volumes pensés comme autant de lieux 

de villégiature. Où l’envie de rester 

devient irrésistible. 

Prendre ses quartiers et ses habitudes 

dans les chambres et suites, dans 

le spacieux jardin du 7ème étage  

ou à l’espace bien-être, dont la piscine 

de 30 mètres permet de nager sans 

jamais compter ses brasses. 

Dans son sillage, le salon d'entraînement 

d’avant-garde, le salon de coiffure par 

Rossano Ferretti et, joyau de beauté 

exclusif, le Dior Spa Cheval Blanc se 

déploient dans un même esprit : faire 

place belle à l’intimité.

La quête d’excellence de Cheval Blanc 

Paris s’illustre également à travers 

son Appartement : 1 000 m2, situé au 8ème 

et 9ème étages, doté de sa propre piscine 

de 12,5 mètres, d’un espace bien-être et 

d’une salle de projection, 7 chambres, 

une terrasse panoramique, plusieurs 

salons et salles à manger, un accès 

confidentiel sécurisé et une entrée privée.  

Voir sans être vu, aller et venir en 

toute intimité. 

L A  M A I S O N

Éric Fratty

Directeur de Design et Construction, cheval blanc

« Cheval Blanc Paris,  
c’est une absence totale de compromis :  

toutes les chambres bénéficient  
d’une vue spectaculaire  

et d’une même attention aux détails. »

1 6



Douces manières

L e  b o n h e u r  s e  n i c h e  d a n s  l e s  

détails. Là où on ne l’attend pas 

forcément. À Cheval Blanc Paris,  

il fleurit partout avec délicatesse.

L’élégance dans l’air

Celui  que l ’on respire,  parfum  

s o p h i s t i q u é  s i g n é  p a r  l e  n e z 

François  Demachy, à qui l’on doit 

déjà celui de Cheval Blanc Randheli 

aux Maldives. Bougies et parfums 

d’ambiance caressent l’atmosphère  

aux deux tonalités : poudrée et boisée. 

deux fragrances inédites, l’une 

plus suave, l’autre plus pétillante,  

qui ensemble racontent le Paris  

de Cheval Blanc : Parisian Chic.

L A  M A I S O N

François Demachy

Ancien Nez de Parfums Christian Dior

« Comment interpréter Paris  
à travers un parfum ? 

Voilà la question que je me suis posée.  
Et très vite, l’idée de faire deux fragrances  

s’est imposée tant la ville est multiple. »

Style de vie

Celui qu’incarnent les uniformes 

signés Patou par Guillaume Henry, 

j eune  d irecteur  art i s t ique  de  

la Maison, dont le créateur originel, 

Jean Patou, était en son temps reconnu 

comme l’un des hommes des plus  

créatifs et des plus chics de la capitale.  

La décontraction élégante d’une chemise 

pour femme comme pour homme, le détail 

raffiné d’un passepoil, le dessin d’un 

col : un parti-pris d’épure et de fluidité 

en taupe, marine et noir, ponctué 

de boutons et doublures aux motifs 

Parquet de glace. Et une distinction  

en accord avec une Maison où, bien au-

delà du formalisme, le code vestimentaire 

relève du plaisir.

Raffinement sur-mesure

Ce sont, dans chaque salle de bain, les 

nombreux soins Cheval Blanc Paris dans 

leurs généreux flacons Art déco aux 

lignes inspirées du bâtiment iconique. 

Empreints de l’une ou de l’autre des 

fragrances signature, sels ou galets 

de bain, pierre d’alun, crèmes, baumes 

pour toutes les heures et toutes les 

peaux, mais aussi deux shampoings et 

masques exclusifs, spécialement conçus 

par Leonor Greyl, l’experte française  

du cheveu : autant d’attentions pour 

se reposer de la ville.

L A  M A I S O N

Wilfried Morandini 
Directeur Général, 
Cheval Blanc Paris

« Cheval Blanc Paris offre une atmosphère contemporaine et crée des 
souvenirs inoubliables. Cet art de l'émotion emporte tous vos sens,  

pour une escapade exclusive et intimiste. »
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PLÉNITUDE

DIOR  SPA  CHEVAL  BLANC

L ’APPARTEMENT

LANGOSTERIA LE  TOUT-PARIS

HAKUBA

RÉCEPT ION /
CONCIERGE-

LE  CARROUSEL

TOIT-TERRASSE

2 0 2 1



L E  G O Û T  D U  V R A I

Paris ,  cap itale  gastronomique.  

À Cheval Blanc Paris, goûter à ce 

patrimoine culturel rythme toutes 

les heures. Et toutes les humeurs. 

D’un restaurant au suivant, c’est  

u n e  s u c c e s s i o n  d ’ é m o t i o n s  e t  

de surprises. Un plaisir pluriel : 

gourmet,  gourmand,  rassurant,  

sur-mesure entretenu par une équipe 

passionnée. Et orchestré par un 

duo audacieux : Arnaud  Donckele  

et Maxime Frédéric.

L E  G O Û T  D U  V R A I
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Deux personnalités d’exception,  

et une même et puissante conviction : 

l a  n é c e s s i t é  d ’ u n  r e t o u r  a u x 

sources. S’engager auprès de petits 

producteurs, maraîchers, éleveurs, 

pêcheurs… Véritables partenaires 

avec lesquels avancer dans une  

démarche éthique. En respectant les 

saisons et les besoins de chacun.  

En choyant ce qui fait la valeur - et  

la saveur - d’un aliment : l’attention, 

le travail, le temps, la patience qu’il a 

nécessité. Cet attachement aux circuits 

courts, aux échanges de confiance, 

à la connaissance du terrain et des 

hommes, est affaire d’excellence, 

bien sûr, mais pas seulement : c’est 

auss i  une  manière  de  remettre  

le savoir-faire au cœur de l’assiette, 

du repas, du moment. Un supplément 

de mémoire, de culture, d’affection. Le 

goût de l’expérience partagée.

L E  G O Û T  D U  V R A I

Arnaud Donckele
Chef des restaurants,  

Cheval Blanc Paris

«Les ingrédients essentiels  
d’une recette de cuisine sont le cœur et l’affection :  

cuisiner est un acte d’amour, de générosité,  
pour que chacun découvre sa madeleine de Proust.»

2 5



L E  G O Û T  D U  V R A IL E  G O Û T  D U  V R A I

Arnaud Donckele

désigné « cuisinier de l’année » 2020 

par Gault&Millau, Arnaud Donckele 

est chef du restaurant gastronomique 

de Cheval Blanc Paris, Plénitude, 

récompensé de trois étoiles au guide 

MICHELIN en 2022. Trois étoiles au 

Guide MICHELIN en 2013 également 

pour La Vague d’Or, le restaurant de 

Cheval Blanc St-Tropez qu’il continue 

d’orchestrer durant la saison estivale. 

Sa signature : le plaisir de la promenade. 

Dans le temps, lui qui aime à réinventer 

des souvenirs de terroir. Dans l’espace, 

lui que les producteurs locaux, les 

paysages  alentours et leurs richesses  

spécifiques, ne cessent d’inspirer.

Maxime Frédéric

Originaire de Normandie à l’instar d’Arnaud 

Donckele, il a la culture du lait à cœur. 

Sa signature : la parfaite connaissance  

des matières premières, au premier 

rang desquelles le blé et la farine.

Et une virtuosité à transformer  

la pâtisserie comme la boulangerie en 

authentiques expériences  émotionnelles, 

quels que soient l’heure ou le rituel  

de la journée.

2 6 2 7



Pour accompagner ces menus Omakase, 

Emmanuel Cadieu, directeur de la 

sommellerie de Cheval Blanc Paris, 

passionné par la culture japonaise, 

offre une sélection pointue permettant 

un accord mets sakés et vins.

Essais sur essais, l’histoire de Hakuba 

s’écrit avec des sourires, des onomatopées 

et surtout une connivence de trois 

chefs. Hakuba est une invitation à 

découvrir un Japon des terroirs.

HAKUBA

Les menus Omakase – signifiant "s’en 

remettre au chef" – reflètent l'envie 

de Takuya Watanabe d’offrir le 

meilleur de la gastronomie japonaise. 

Il est le garant de cet art culinaire 

dans sa plus pure expression. Arnaud 

Donckele, avec sa culture des sauces, 

va chercher les saveurs à rehausser 

pour rythmer l'expérience. Accompagné 

de son équipe de Plénitude, le chef 

se plie avec créativité à ce nouvel 

exercice nippon. Bouillons, sushis, 

poissons crus ou caramélisés, soba, 

citron caviar, soit une kyrielle de 

matières et de textures qui viennent 

construire un menu tout en finesse 

et capturer l'instant. 

L’émotion en appétit

À Cheval Blanc Paris, le palais est 

partout ré-enchanté par une créativité 

sans limite, tout autant que par une 

multiplicité d’atmosphères.

L E  G O Û T  D U  V R A I
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Plénitude

A u  1 e r  é t a g e ,  l e  r e s t a u r a n t  

gastronomique trois étoiles au guide 

MICHELIN en 2022. Hors du temps.Là 

où Arnaud Donckele se plonge dans 

la culture culinaire des campagnes, 

celle des sauces. Sabayons, veloutés, 

vinaigrettes, bouillons, consommés…

mis en pots, vieillis et fermentés 

spécifiquement. Une culture paysanne qu’il 

aborde non comme un accompagnement, 

mais bien comme un commencement. 

Textures et parfums intangibles, qu’il 

associe ensuite aux herbes fraîches et 

marché du jour. Une vraie réflexion 

sur le respect de l’environnement : 

s’adapter toujours à l’arrivage du matin. 

Ne pas forcer la nature. 

Les sauces sont prêtes à relever, 

réveiller, encenser les viandes et 

poissons, en toute saison.

Ces « Absolues », telles qu’elles 

ont été baptisées par leur créateur, 

fleurissent comme des bouquets.

Le ballet du service connaît sur le 

bout des couverts ces assemblages aux 

intitulés poétiques qui rythment le 

menu et constituent le fil conducteur 

du repas. 

Accompagnées d’une carte des vins 

élaborée en juste et savante alliance 

d’exceptionnels crus patrimoniaux 

et de joyaux méconnus sourcés dans 

toutes les régions du monde. Puis, 

des desserts concoctés en parfaite 

synergie avec Maxime Frédéric.

L E  G O Û T  D U  V R A I
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Le Tout-Paris

Au 7ème étage, la brasserie française une 

étoile au guide MICHELIN en 2024 embrasse 

la Seine avec ses balcons. Réinvention 

des classiques. Le temps du matin, pour 

redécouvrir le petit-déjeuner : avec 

pain perdu, gaufres, crêpes et horizon 

comme nulle part ailleurs dans un  

décor aux énergisantes couleurs 

primaires.

À l ’heure du déjeuner,  place à 

la convivialité la plus ludique. 

Plusieurs types de cuissons, plusieurs 

accompagnements. Au choix. Et des 

entrées et plats à partager. La cocotte 

au centre de la table. La daurade 

ou le poulet rôti à découper. Comme  

à la maison, si on le souhaite. 

Et  pu is  f in ir  en  douceur  avec 

un vacherin ,   un millefeuille , 

un Paris-Brest.  Des pâtisseries 

comme des sourires - et souvenirs -  

de connivence. De 15 heures à 19 heures, 

l'instant plaisir dans le prolongement 

de la brasserie, au bar, à déguster du 

bout des doigts. Du sucré et du salé.

Les lumières de la ville tout autour. 

S'en suit un nouveau service pour 

le dîner. Faire pétiller la soirée au 

crépuscule et profiter de la vue sur les 

toits de Paris. Des cocktails création 

et des spiritueux de collection, bitter, 

gin, vermouth, avec un twist moderne. 

Toujours.

L E  G O Û T  D U  V R A I
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Langosteria

Au 7ème étage toujours, Langosteria 

donne à Paris des airs d’Italie. Là, la 

mer retrouve tout son sel : fruits de 

mer et poissons sont les spécialités 

des restaurants d’Enrico Buonocore, 

référence iconique de la gastronomie 

italienne depuis 2007. Langosteria 

bouscule les règles : d’une qualité 

sans égale, ses produits viennent 

directement des producteurs aux 

cuisines. Et elles sont de caractère 

avec l’élégance des alliages de  

saveurs aussi simples qu’osées.

E n r i c o   B u o n o c o r e  g è r e  s e s  

établissements avec passion, curiosité 

et chaleur. Il pense ses tables comme 

entourées d’amis sincères dans une 

architecture où la sophistication  

devient coutumière de moments  

conviviaux et joyeux. « S’asseoir  

à table doit être une fête », telle  

est la devise de Langosteria.

Du 7ème étage de Cheval Blanc Paris, 

l’Italie embrase la Seine et fait 

rayonner le goût, l’essence et la joie 

des italiens.

Carte Blanche

Loin des regards. L’intimité prévaut.  

La table dressée côté baie vitrée. 

Paris pour soi. Le service en chambre 

pour le plus exclusif des tête-à-

tête avec la Seine : c’est le privilège 

d ’un temps suspendu,  en cocon  

sur-mesure et délibérément à part.  

Tout est possible, à toute heure.  

Quelle que soit l’envie. Et le majordome 

est là pour y veiller.

L E  G O Û T  D U  V R A I
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T O U S  L E S  É G A R D S

L’inoubliable : un subtil équilibre 

entre surprises et rituels. Tout 

un savoir-recevoir. À la française.  

Celu i  que  Cheval  Blanc  Par is  

réinvente avec toute l’expérience 

et l’expertise qui le caractérisent.  

Partout, l’hospitalité se déroule  

comme un film protecteur. Dans un  

esprit d’aujourd’hui, résolument  

vivant. 

T O U S  L E S  É G A R D S
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Regards d’enfants

Cheval Blanc Paris, une Maison  

qui a l’esprit de famille et la particularité 

de proposer un espace dédié aux 

enfants jusqu’à 12 ans. Le Carrousel :  

des aires de jeux aux airs de vacances 

pour une déclinaison de loisirs,  

des plus familiers aux plus étonnants. 

Guidée  de  façon inédite  par la  

navigatrice Maud  Fontenoy dans 

le cadre de sa Fondation éponyme,  

une démarche ludique et pédagogique 

sur la nécessité de la préservation de 

l’environnement à portée des jeunes 

hôtes. Rêver aux univers de Jules Verne, 

comprendre les abeilles, l’éco-système 

des océans. Et une équipe d’animateurs 

experts, compagnie aussi divertissante 

que rassurante. Une plongée lumineuse 

au cœur d’une nature complice et 

fascinante.  

T O U S  L E S  É G A R D S
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La règle de l’exception

Appartenir au club très exclusif de 

Cheval Blanc Paris : un cercle de 65 

membres à peine, auxquels la Maison 

réserve un programme pour prendre 

soin de soi, sur-mesure.

Tout commence dans l’ensemble des 

espaces bien-être et à la piscine, tous 

les jours de l’année. Un havre coupé 

du monde. Le luxe le plus intime est 

déjà dans son vestiaire privé. Et puis, 

les conseils d’un expert avec lequel 

définir ses besoins, ses envies. Coach 

sportif, professeur de yoga, spécialiste 

de la méditation privilégient qui l’on 

est. Trouver ses marques. 

Prendre ses habitudes. Et lâcher prise. 

À toute heure. 

Les membres du Club n’ont pas besoin 

de clef. Ils sont là chez eux. 

Les portes sont ouvertes : celles du Dior 

Spa Cheval Blanc et du Salon Rossano 

Ferretti, où prolonger la pause avec 

un massage, un soin du visage et un 

coiffage. C’est aussi avoir la primeur. 

Déjeuner ou dîner au Tout-Paris. Ou 

encore bénéficier des conseils exclusifs 

dont la conciergerie de Cheval Blanc 

Paris a le secret. Seul ou à deux.

T O U S  L E S  É G A R D ST O U S  L E S  É G A R D S

L’art de l’attention

Donner ce que l’on est. Parler et agir

avec son coeur. Créer de la confiance.

Et de la surprise. À Cheval Blanc Paris,

l’art de recevoir est affaire de gestes,

de langage, de reconnaissance, de

juste proximité. Et de chaleur. Chaque

ambassadeur se présente, en personne.

Une relation à l’autre, à l’hôte, où

la simplicité, la délicate attention

en plus, retrouvent tous leurs sens.

Où les rituels donnent le rythme,

la prévenance. Et le sourire.

Gouvernante et majordome dédiés

sont garants d’une complicité, d’un

bien-être, d’une attention adaptée -

une bougie allumée, une gourmandise

d’ailleurs, une fleur d’ici…

- et de moments quotidiens placés sous

le signe de rituels réconfortants.

Le rituel d’arrivée : accompagner,

organiser la garde-robe. Le rituel

du bain, prêt à température. Le rituel

d’une sieste, la lumière tamisée,

le lit ouvert, les oreillers adaptés,

la crème pour les mains, juste ici.

Le rituel du soir, un cocktail préparé

en chambre, les habits passés

à la vapeur, les souliers toujours

prêts. Chaque majordome dispose

d’une kyrielle d’accessoires afin

de devancer les envies : Être là.

À Cheval Blanc Paris, comme un

engagement… à discrétion.
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La Ville aux éclats

Emprunter des chemins inédits, 

loin des sentiers battus. Ouvrir 

des portes secrètes. Pénétrer les 

coulisses. Prendre le luxe du temps, 

sans attente : Et partout autrement, 

en priorité. Attachées à dévoiler 

toutes les facettes de la capitale, 

parfois inconnues des Parisiens eux-

mêmes. Des expériences inoubliables 

dont on revient avec le précieux 

sentiment d’être dans le secret. 

Orchestrées par Christophe Seganti, 

le Chef Concierge Clefs d’Or de 

Cheval Blanc Paris. Profiter de la 

Seine en contrebas le temps d’une 

croisière avec un majordome et un 

apéritif soigneusement préparé. 

Le capitaine aura préparé ses plus 

belles histoires des lieux d’intérêts 

de la Ville Lumière : passer devant le 

quartier chic de Saint-Germain-des-

Prés, ses boutiques élégantes et son 

église médiévale. Visiter le Louvre, 

plus grand musée d’art du monde, 

puis flâner dans la Galerie Vivienne, 

témoignage vivant de l'élégance et 

du raffinement du 19ème siècle. 

Atteindre la Tour Eiffel en naviguant 

face à l’île aux cygnes et la statue 

de la Liberté. Rebrousser chemin 

jusqu’à l’île Saint-Louis et l’île de 

la Cité et admirer la construction 

spectaculaire de pierre et de verre de 

la Sainte-Chapelle. Se laisser aller à 

la rêverie par les ponts, les berges, 

que le capitaine, habile navigateur, 

effleurera autant que possible avec 

les vagues du bateau et repartir 

avec des souvenirs débordants.

À Cheval Blanc Paris, les concierges 

possèdent cette clef en plus : une 

curiosité et une capacité à proposer 

aux hôtes des trésors qu’ils ne 

soupçonnent pas.  Ceux-là même 

dont la valeur est inestimable.

T O U S  L E S  É G A R D S
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